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MOULIN ROUGE

DINER DES FETES / CHRISTMAS TIME DINNER Y

imaginé et orchestré par le Chef Arnaud Demerville

ARTS (3)

P

Revue a Grand Spectacle “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne - Diner

The Great Spectacular Show “Féerie” - 1/2 Bottle of Champagne - Dinner

valable du jeudi 2| décembre 2023 au mercredi 3 janvier 2024 inclus, a 'exception du 3| décembre
valid from Thursday 2| December 2023 to Wednesday 3 January 2024 included, except on 31 December

Menu &

Amuse-bouche
Pressé de foie gras a la cazette, poire confite, pain d’épices de Frédéric Lalos
Pressed foie gras with cazette hazelnut, candied pear and gingerbread by Frédéric Lalos

—....._

Paleron de beeuf confit huit heures, crémeux de foie gras truffé, croustillant de sarrasin
Eight-hour beef chuck confit, creamy foie gras with truffles and crispy buckwheat

ou/or

Crevettes obsiblues, céleris en textures, tarama au caviar, coulis d’orange sanguine, perles d’oignons rouges
Obsiblues prawns, textured celery, tarama with caviar, blood orange coulis, red onion pearls

—‘.’.‘_

Filet de turbot doré a la plancha, couteau farci, perles de hareng fumé, gnocchis de pomme de terre, bouillon dashi
Browned fillet of turbot, stuffed razor clam, smoked herring pearls, potato gnocchi, dashi broth

ou/or

Filet de veau cuit au sautoir, étuvée d’endives a la truffe noire, polenta, sauce périgeux
Sautéed vedl fillet, stewed endives with black truffle, polenta, perigeux sauces

—..’.‘_

Retour du Marché de Noél, pain d’épices maison, créme a la vanille bourbon, coulis dans 'esprit d’un vin chaud
Back from the Christmas Market, homemade gingerbread, bourbon vanilla cream, mulled wine coulis

ou/or

Créme parfumée au thé Earl Grey de la Maison Dammann Fréres, gelée de bergamote, biscuit croustillant aux zestes d’agrumes,
citron caviar

Cream flavoured with Earl Grey tea from Dammann Fréres, bergamot jelly, crispy biscuit with citrus zest, lemon caviar

Accompagné d’une demi-bouteille de Champagne ... et un cadeau souvenir du Moulin Rouge par couple !
With a half-bottle of Champagne...and a souvenir of the Moulin Rouge per couple !

Les plats « fait maison » sont élaborés sur place a partir de produits frais.

pal
T3 The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products.



