
ESEMPIO DI MENÙ 

ANTIPASTO 
Burratina cremosa, assortimento di pomodori antichi, focaccia all’olio d’oliva, petali di basilico 

 

PIATTO PRINCIPALE 
Suprema di pollo giallo ruspante, gratin provenzale, composta di pomodorini 

 
Oppure 

 
Filetto di spigola al vapore, crema di farro, emulsione di crostacei 
Oppure 
 
Tagliata di manzo alla griglia, soufflé di patate, crema di piselli, salsa alle spugnole (+10 €) 
 

DESSERT 
L’Instant by Paris Seine (rocher tutto al cioccolato, cheesecake ai frutti rossi) 

FORMAGGI 
Selezione di formaggi stagionati (+8 €) (Comté, Saint-Nectaire, toma di capra) 

BEVANDE* (a seconda dell’opzione scelta) 

Caffè o tè a fine pasto 

*** 

MENÙ VEGETARIANO 

▪​ ANTIPASTO 
Torta salata primaverile con asparagi verdi 

 
▪​ PIATTO PRINCIPALE 

Verdure del sole in casseruola, aromi di Provenza 

 
▪​ DESSERT 

Dolce alle fragole, crumble al pistacchio 
 

*** 

MENÙ PER BAMBINI 

▪​ ANTIPASTO 
Millefoglie ai sapori d’Italia 

▪​ PIATTO PRINCIPALE 
Supreme di pollo con gratin mediterraneo 

 
▪​ DESSERT 



Dame Eiffel, coulis di frutti rossi 
-​Lady Eiffel con coulis di frutti rossi 
-​Dama Eiffel con coulis di frutti rossi 
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