
 SOIREE BELLE EPOQUE
 Revue à Grand Spectacle     “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne  Laurent Perrier - Dîner

The Great Spectacular Show “Féerie” - 1/2 Bottle of Champagne  Laurent Perrier - Dinner

Menu imaginé et orchestré par notre Chef Arnaud Demerville
Menu imagined and orchestrated by our Chef Arnaud Demerville

Les plats «fait maison» sont élaborés sur place à partir de produits frais - The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products

Allergènes : des mesures sont en place pour réduire les risques de contamination croisée, cependant une garantie d’absence totale de trace ne pourra pas 
être fournie - Allergens: measures are in place to reduce the risk of cross-contamination, but we cannot guarantee a total absence of traces

Valable du 25 septembre au 17 décembre 2025 - Valid from September 25, to December 17, 2025

Saumon fumé de la maison Fumaisons Provinoises, déclinaison d’avocats, mangue-passion
Smoked salmon from «Fumaisons Provinoises», avocado, mango and passion fruit

ou / or

ou / or

ou / or

ou / or

Œuf Bio cuit parfaitement, poitrine de cochon caramélisée, jeunes pousses d’épinards,
émulsion champignons boisés

Perfectly cooked organic egg, caramelised pork belly, spinach sprouts, woodland mushroom emulsion

Carpaccio de noix de Saint-Jacques, caviar, variation de choux, raisins
Scallop carpaccio, caviar, cabbage variations, grapes

Mise en Bouche

Demi magret de canard cuit au sautoir, riz croustillant, jeune poireau et carotte fane, sauce bigarade
Pan-seared half duck breast, crispy rice, baby leek and carrot, bitter orange sauce

Pavé de maigre Label Rouge confi t doucement, pommes cocottes, ananas, bok choy brulé,
sauce coco-curry

Gently confi t Label Rouge meagre fi llet, cocotte style potatoes, pineapple, charred bok choy, coconut-curry sauce

La fi gue rôtie et parfumée à la lavande, sorbet yaourt de brebis, croquant aux amandes
Roasted fi gs fl avoured with lavender, ewe’s yoghurt sorbet, almond biscuit

Biscuit moelleux et crémeux à la pistache, glace et coulis aux agrumes, riz souffl é croustillant
Pistachio soft and creamy sponge cake, citrus sorbet and coulis, crispy puffed rice

***

***

***


